Genebra Vice-Rei Ficha Técnica

Descri¢do do Produto
Genebra Vice-Rei

Genebra/Genever/Gin é uma das mais famosas bebidas do mundo.
Produzido a partir de vérios cereais: milho, trigo, cevada e centeio.
Pode incluir melaco e arroz. Sdo-lhe adicionadas bagas de zimbro
(indispensdvel & quase totalidade dos Gins). Assim, obtém-se uma
forte mistura concentrada a que se dd o nome de “esséncia”. Esta
“esséncia” é exportada para paises que fabricam Genebra.

Sugere-se beber frio, ou acompanhado com dgua ténica: Gin
Ténico. Pode ser utilizado na preparacéo de vdrios cocktail’s.

Peso Liquido Validade

1 000 ml Sem prazo de consumo definido

Identificagdo da Empresa
Nome: Vinicola Vale do Barré, Lda

Morada: Zona Industrial do Barrd, 3751 — 353 Aguedo
N.® Contribuinte: 504 697 900

N.° Telefone: 234 612 560

N.° Fax: 234 612 561

E-mail: vinicola.barro@vice-rei.com.pt

Site: www.vice-rei.com.pt

Ingredientes

Agua
Alcool
Aroma de Genebra

Condigdes de Conservagéo

Manter a garrafa em local fresco e ao abrigo da luz.

Condigdes de Transporte

Transportar com cuidado, em ambiente fresco e ao abrigo da luz.

Instrugdes de Utilizagdo
Pronto ao consumo imediato ou para utilizagdes em bebidas compostas.

Alergéneos:

Néo identificados
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OGM's

Produto ndo contém OGM'’s.

Rastreabilidade

Ao produto final é atribuido um lote interno, com

O esquema:

em que:

xx— numero sequencial iniciado no primeiro

L xoxyy

dia do ano (data Juliana)
yy — Ano civil

0 mfe

VINICOLA VALE DO BARRO, S.A.

AGUEDA - PRODUCE OF PORTUGAL 70

ALC. 38%VOL.
T6% PROOF

Acondicionamento / Embalamento

Embalamento Primdrio

Embalamento Secundério

Palatizagdo

Material Garrafa de Vidro Verde Caixa de Cartéo Palete e Filme Pléstico
Capacidade 1000 ml 12 unidades 36 (9*4) unidades
Peso 1,450 kg 17,5 kg + 630,0 kg

EAN Code 560 777 188 0012 560 777 188 0012

Compr. (mm) - 360 -

Larg. (mm) - 275 -

Altura (mm) - 325 1,40 m

Caracteristicas Fisico-quimicas

ParGmetros

Resultado

Unid.

Teor Alcodlico

38

% vol de alcool

Caracteristicas Organolépticas

Prova: Bom equilibrio e fresco, apresenta sabores complexos, de cereais, num palato muito liso.

Incolor

Cor

Textura / Aspecto Limpido / Liquido
Aroma Cereais
Sabor Seco

Observacées

Aprovado por:

Rev.01

Data: 10-02-2011

te@ualim

Pég. 2 de 2



